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Ernst Kirchsteiger har formgivit Weber Gardsgrill.
Du bygger den sjalv av material frdn Weber.

SAINT-GOBAIN




Ta vara pa de vackra dagarna och ljumma kvdllarna. Flytta ut matlagningen
och lat Weber Gardsgrill bli samlingsplats fér familj och vanner.

Det dr Ernst Kirchsteiger som formgivit Weber Gardsgrill. Du bygger den
pa egen hand.

Pa sidan fem och sex i den hdr broschyren finns arbetsinstruktioner och
ritningar till Weber Gardsgrill och pa baksidan finns en komplett lista 6ver
materialet du behdver.




Invigningen
Nar Weber Gardsgrill ska invigas ar det kalastillfalle.
Ta vara pd det. Bjud in familjen, grannar och vanner.

Det behdver inte vara en storslagen middag. Det vikti-
gaste dar att du bjuder med hjartat.

Salladen med grillade gronsaker och grillost serverar
du tillsammans med kallskuret eller grillat kott eller
som ensamrdtt med ett gott bréd och s@s av mat-
yoghurt kryddad med salt, nymald svartpeppar och
kanske lite citron.

Sallad med grillade gréonsaker och grillost (4 port)

Sallad

1 litet huvud isbergssallad
1 paket ruccolasallad

3 tomater

Y2 qurka

Att grilla

1 paket grillost

1 aubergine

1 zucchini

2 paprikor (gula eller réda)
2 citroner

Salt

Dressing

4 msk olivolja

2 msk vindger

Saften av en halv citron
Salt och svartpeppar

Strimla sallad, skar tomater och gurka i mindre bitar
och lagg pd ett stort upplaggningsfat.

Skdr aubergine och zucchini i centimetertjocka skivor.
LAagg dem pd ett fat och salta latt. Efter ca 15 minuter
torkar du av dem latt med hushallspapper.

Skar grillosten i centimetertjocka skivor, dela paprikorna
i 4-5 bitar. Grilla gronsakerna och osten tills aubergine
och zucchini blir gyllenbruna och grillosten ar mjuk
och féatt lite farg. Dela citronerna i halvor och grilla
med kottsidan ned en liten stund. Lagg de grillade
gronsakerna, grillosten och citronhalvorna ovanpd
salladen. Hall dressingen oOver.




Bygget




Borja med att se ut en plats dar grillen ska std. Vdlj ett vindskyddat ldge.
Tdnk pd att det dr praktiskt att ha grillen i ndrheten av matplatsen, men
inte sa ndra att roken stor. Vand gdrna grillen sa att du ser elden fran

matplatsen.

Forbered

Vid tjdlfarlig mark schaktar du till
frostfritt djup och aterfyller med
makadam eller liknande till cirka
300 mm under markytan. Vid icke
tjalfarlig mark schaktas matjorden
helt, dock minst 300 mMm under
markytan.

Gjut en 100 mm tjock betongplatta
som korsarmeras med till exempel
Bist&l 40. P& stadig grund ar alter-
nativet att utféra forsta skiftet med
Leca Sulblock som armeras och
fylls med finbetong.

Mura

Blanda weberbase 222 mur- och
putsbruk B enligt anvisningarna
p@ férpackningen. Mura blocken i
forband. Var noga med att fé@ mur-
verket i vag och lod. Det ar viktigt
att l1agga pad rikligt med bruk. Lagg
blocket pd& plats och vrid pd det sa
att bruket fyller ut fogen. Fogtjock-

leken ska vara cirka 10 mm. Med slev
skrapas overflddigt murbruk som
inte har borjat torka och ateran-
vands.

Putsa

Puts ger en fin yta och skyddar gril-
len mot eventuell frostsprangning.
Blanda puts enligt anvisningarna
pa forpackningen. Bruket maste an-
vandas inom ett par timmar. Gor ett
tunnputspdldgg med weber grund-
ningsbruk KC och jamna av ytan
med tex stalskadnska. Ytan kan om-
gd@ende slammas med en kalkbor-
ste till 6nskad borstad struktur.

Onskas slatare yta kan samma bruk
som anvandes till murningen app-
liceras ca 10 mm tjockt och slatrivs
med lamplig rivbrdda. Detta gors
ndar grundningsbruket har torkat.

Bruket ska torka ldngsamt for att ge
basta hallfasthet. Ldagsta tempera-

tur ar +5°C. Vaderskydda pd lamp-
ligt satt vid behow.

Se till att murverket ar ordentligt
torrt nar du anvander grillen forsta
gangen. Det tar ungefdar en vecka
beroende pd temperatur och luft-
fuktighet.

De sista detaljerna

Skruva fast konsolerna pd@ grillens
utsida (tvé pd& vardera sida) med
skruv for Leca Murblock och fast
darefter avstdlliningsytorna/bordet
enligt dversta ritningen pd sidan 6.
Se till att traytorna kommer i sam-
ma nivé som grillens ovansida. Som
grillgaller anvander du ett vanligt
ugnsqgaller eller motsvarande. Mat
ut hojden for grillgallret och bor-
ra hal. Sld sedan in stélpinnar som
grillgallret kan vila pd. En ugnsplat
eller motsvarande i botten av gril-
len skyddar murverket och ar prak-
tisk nar grillen ska tdommas pd& aska.




Ritningar

Bdnkar och avstallningsytor/bord

2540 mm
i Forhallande till grill
100 mm 100 mm . X . )
360 mm 250 mm 360 mm 400 mm 360 mm 250 mm 360 mm FOFS|OQ pd matt till ovstol\nmgsgtor/
bord och bdnkar som kan byggas i
anslutning till grillen. Materialdtgang
c for avstallningsytorna/bordet finns
& pd baksidan av broschyren.
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Ink&pslista

Det hédr materialet behdver du for att
bygga Weber Gardsaqrill.

Grundsula

3 st Leca Sulblock (590x250x190 mm)
2 st weber finbetong (20 kg/sdck)
Alternativt

Betongplatta

5st  weber finbetong (20 kg/sdck)

1,8 m Leca Bistal 400b alt. kamjarn

Weber Gardsgrill

13 st Leca Murblock (590x90x190 mm)

4 st weberbase 222 mur- och putsbruk B
(20kg/sdck)

3 st weber grundningsbruk KC alt.
webertherm 261 putsbruk EF

Trdkonstruktion bord

10m larktra (28x120 mm)

6 st konsoler (aluminium alt. rostfria)
Skruv for Leca Murblock och rostfri traskruv
Ev. rostfria stalpinnar till grillgallret
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